
Menu du Chef 
 

 

Marinated beef tataki with "Baba Ganoush"  chf 33.- 

Tataki di manzo marinato con "Baba Ganush" 

 

Or/o 
 

Croaker ceviche with Kumquats marinated in pomegranate sauce and ponzu             chf 34.- 

Cevice di ombrina con Kumquat marinati salsa di melagrana e ponzu 

 

 
 

Tomato risotto with burrata stracciatella and basil dressing chf 29.- 

Risotto al pomodoro con stracciatella di burrata e dressing al basilico 

 

Or/o 
 

Egg pasta tagliatelle with octopus, prawns and chickpeas chf 39.- 

Tagliatella di pasta all'uovo con polpo, gamberi e ceci 

   

Or/o 

 
Red tuna steak with julienned sautéed vegetables chf 46.- 

Bistecca di tonno rosso con julienne di verdure saltate 

 

Or/o 

 
Horse fillet with potato Millefeuille, onion with herbs  chf 55.- 

Filetto di cavallo con sformatino di patate e cipolla alle erbe 

 

 
 

Modern caramel croquembouche chf 19.- 

Croquembouche moderno al caramello 

 

Or/o 
 

Selection of cheeses, local honey & homemade fruit bread chf 19.- 

Selezione di formaggi, miele della regione & pane alla frutta fatto in casa 

 

 

 

Menu served only in the evening 

Menu servito solo la sera 

 

     Starter, main course and dessert / antipasto, piatto principale e dessert             chf 89.- 

                         Main course and dessert / piatto principale e dessert                               chf 59.- 

 

Extras courses on request / portate extra su richiesta 

 
In case of allergy or other specific diet 

Please let us know when ordering 

In caso di allergia o altra dieta specifica 

Grazie d’informarci al momento dell'ordine 


