
Menu du Chef 
 

 

Fig pan brioche with Culatello di Zibello  chf 29.- 

Pan brioche ai fichi con Culatello di Zibello 

 

Or/o 
 

Tuna tartare with passion fruit, mango sauce and crunchy celery             chf 35.- 

Tartare di tonno con passion fruit, salsa al mango e sedano croccante 

 
 

Fettuccine with wild mushrooms and black summer truffle chf 42.- 

Fettuccine ai funghi di sottobosco e tartufo nero Perigord 

 

Or/o 
 

Spaghetti with garlic, oil, chili peppers and tuna’s fat with Prunier black Caviar chf 43.- 

Spaghetti aglio, olio, peperoncino e grasso di tonno con caviale nero Prunier  

   

Or/o 

 
Seared salmon in teriaky sauce, steamed Nishiki rice and sautéed Wakame seaweed chf 49.- 

Salmone scottato in salsa teriaky, riso nishiki cotto a vapore e alga wakame saltata 

 

Or/o 

 
Pork belly in bbq sauce, mashed potatoes with sweet and sour onions                                                               chf 45.- 

Pancia di maiale in salsa bbq, purea di patate e cipollotti in agrodolce 

 

 
 

Nougat parfait chf 19.- 

Semifreddo al torroncino  

 

Or/o 
 

Selection of cheeses, local honey & homemade fruit bread chf 19.- 

Selezione di formaggi, miele della regione & pane alla frutta fatto in casa 

 

 

Menu served only in the evening 

Menu servito solo la sera 

 

     Starter, main course and dessert / antipasto, piatto principale e dessert             chf 89.- 

                         Main course and dessert / piatto principale e dessert                               chf 59.- 

 

Extras courses on request / portate extra su richiesta 

 
In case of allergy or other specific diet 

Please let us know when ordering 

In caso di allergia o altra dieta specifica 

Grazie d’informarci al momento dell'ordine 


