
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BISTROT 

La Malvoisie 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bonne Appétit ! 

 



 

 

 

Carte Bistrot 
 

 Salade verte avec des crudités croquantes, 
 copeaux de parmesan et croûtons de pain maison                                    18.-     
Grüner Salat mit knackiger Rohkost, 
Parmesanspänen und hausgemachten Brotcroutons  

Assiette assortie de charcuterie et fromages pain aux fruits    31.-     

Gemischte Teller mit Aufschnitt und Käse dazu Obstbrot  

 

Jambon de chevreuil, gel de betterave, salade de fenouil  
et oignon aigre-doux  29.- 

Hirschschinken, Rote-Bete-Gel, Fenchelsalat 
und süß-saure Zwiebeln 
 

Tartare de filet de bœuf revisité aux épices orientales, pain de mie       29.-     
Tartar vom Rinderfilet mit orientalischen Gewürzen neu interpretiert,  
Panbrioche 

Tagliatelles aux champignons et truffe noire  42.- 

Tagliatelle mit Pilzen und schwarzem Trüffel 
 

« Fusilloni » aux tomates cerises datterini, sa sauce crème et basilic      21.- 

«Fusilloni» mit Datterini-Kirschtomaten, Sahne und Basilikumsauce 
 
Soupe aux légumineuses  18.- 

Hülsenfruchtsuppe 

Suprême de poulet avec purée de pommes de terre  

et poivrons pôelés                                                                          220 gr    32.- 

Supreme von Hühnchen mit Kartoffelstock und geschliffenen Paprikaschoten 

 

Filet de bar avec purée de pommes de terre 
et légumes de saison                                                              180 gr    39.- 
Seebarschfilet mit Kartoffelpüree und Gemüse der Saison 

 
Tiramisu revisité savoyard maison,  
mousse de mascarpone, crumble et espuma au café                              17.- 

Tiramisu neu interpretiert hausgemachtes Savoyard,  
Mascarpone-Mousse, Streusel und Kaffee-Espuma 
 
Brownie traditionnel avec glace vanille 16.- 

Traditionelle Brownie und Vanilleeis 
 

Sélection de glaces (Café, Chocolat, Noisette, Vanille, 

Fior di latte) avec gaufrettes et chantilly                                     3.50/Boule 
Auswahl an Eiscreme (Kaffee, Schokolade, Haselnuss, Vanille,  
Fior di Latte) mit Waffeln und Schlagsahne 
 
Sélection de sorbets (fraise, fruit rouge, cerise, fruits exotiques,  

mangue, citron, multifruit) avec gaufrettes                                   3.50/Boule 
Auswahl an Sorbets (Erdbeere, rote Früchte, Kirsche, exotische Früchte,  
Mango, Zitrone, Multifrucht) mit Waffeln  



 

 

 

Snack 
 

 

Rösti toast au fromage, œuf au plat, bacon et gruyère 23.- 

Rösti-Toast mit Käse, Spiegelei, Speck und Greyerzer 

 

Focaccia  “Pugliese” fait maison avec mortadelle, 

mozzarella de bufflonne 25.- 

Hausgemachte Focaccia Pugliese  
mit Mortadella und Büffelmozzarella 
 
Burger des Alpes « 100% bœuf » pain fait maison, 

avec lard, tomate, laitue, gruyère, sauce rose et ses frites                        28.- 

Alpen-Burger "100% Rindfleisch " hausgemachte Brot überarbeitet 

mit Speck Tomate, Salat, Gruyère, rosa Soße und Pommes frites 

 

Burger des Alpes « 100% poulet » pain fait maison, 

avec lard, tomate, laitue, gruyère, sauce rose et ses frites                        23.- 

Alpen-Burger "100% Huhn ", hausgemachte Brot 

mit Speck Tomate, Salat, Gruyère, rosa Soße und Pommes frites 

 

Focaccia  “Pugliese” fait maison  

avec porchetta et aubergines rôties  19.- 

Hausgemachte Focaccia Pugliese  
mit Porchetta und gerösteten Auberginen 
  

Club Sandwich des Alpes et ses frites  25.- 

Club Sandwich des alpes und Pommes Frites 
 

Piadina jambon et Gruyère et ses frites                                                        21.-   

Piadina mit Schinken und Gruyère und Pommes Frites 

Quiche Lorraine avec légumes de saison                                        25.- 

Quiche Lorraine mit Gemüse der Saison 

 
« BörekSchnecke » rustique au fromage avec légumes de saison             20.- 

Rustikale BörekSchnecke mit Gemüse der Saison 
 
 
 
 
 
 
 
 
        Aussi disponible en végétarien / Auch auf vegetarisch erhältlich                       
 
 Aussi disponible sans gluten / Auch ohne Gluten erhältlich 
 

       Produit sans lactose / Produziert ohne Laktose   
 



 

 

 

Carte Bistrot 
 

 Green salad with crunchy raw vegetables, 
 parmesan slivers and homemade bread croutons                                     18.-     

Insalata verde con verdure crude croccanti,  

scaglie di parmigiano e crostini di pane fatto in casa 

 

Tagliere di salumi e formaggi AOC di pane alla frutta  31.-     

Assorted plate of cold meats and AOC cheeses rye and bread with fruits  

 

Venison ham, beetroot gel, fennel salad and sweet and sour onion  29.- 

Prosciutto di cervo, gel di barbabietola, insalata di finocchi  
e cipolla in agrodolce 
 

Beef fillet tartare revisited with oriental spices, toast bread 29.-     

Tartare con filetto di manzo rivisitata alle spezie orientali, pane in cassetta 

 

Tagliatelle with mushrooms and black truffle  42.- 

Tagliatelle ai funghi e tartufo nero 

“Fusilloni” with datterini cherry tomatoes, its cream and basil sauce     21.- 

Fusilloni con pomodorini datterini, la sua crema e salsa al basilico 
 

Legume soup  18.- 

Zuppa di legumi 

Breast of chicken with mashed potatoes and pan-fried peppers 200gr  32.- 

Suprema di pollo ruspante con purea di patate e peperoni spadellati 
 
Sea bass fillet with mashed potatoes and seasonal vegetables   180 gr  39.- 
Filetto di branzino con purea di patate e verdure di stagione 
 
Tiramisu revisited, homemade Savoyard,  
mascarpone cream, crumble and coffee mousse  17.- 

Tiramisu rivisitato,"savoiardo fatto in casa" 
cremoso al mascarpone ,crumble e spuma al caffe 
 

Traditional brownie and vanilla ice cream           16.- 

Brownie tradizionale con gelato alla vaniglia 

Sélection de glaces (Café, Chocolat, Noisette, Vanille, 

Fior di latte) avec gaufrettes et chantilly                                     3.50/Boule 
Auswahl an Eiscreme (Kaffee, Schokolade, Haselnuss, Vanille,  
Fior di Latte) mit Waffeln und Schlagsahne 
 
Sélection de sorbets (fraise, fruit rouge, cerise, fruits exotiques,  

mangue, citron, multifruit) avec gaufrettes                                   3.50/Boule 
Auswahl an Sorbets (Erdbeere, rote Früchte, Kirsche, exotische Früchte,  
Mango, Zitrone, Multifrucht) mit Waffeln  

 

 

 



 

 

 

Snack 
 

 

 

Rösti toast with cheese, fried egg, bacon and gruyere 23.- 

Rösti toast con formaggio, uovo fritto, pancetta e groviera 

 
Homemade Focaccia Pugliese with Mortadella, Buffalo mozzarella 25.- 

Focaccia Pugliese fatta in casa con Mortadella, Mozzarella di Bufala 

 

“100% beef” Alpine hamburger, homemade bread, 
with bacon, tomato, lettuce, gruyere, pink sauce and fries             28.- 

Hamburger des Alpes “100% manzo”, pane fatto in casa, 
con pancetta, pomodoro, lattuga, groviera, salsa rosa e patatine fritte 

 

“100% chicken Alpine hamburger, homemade bread, 
with bacon, tomato, lettuce, gruyere, pink sauce and fries            23.- 

Hamburger des Alpes “100% pollo”,, pane fatto in casa, 
con pancetta, pomodoro, lattuga, groviera, salsa rosa e patatine fritte  

 

Homemade Focaccia Pugliese, 
with porchetta and roasted aubergines  19.- 

Focaccia Pugliese fatta in casa, 
con porchetta e melanzane arrostite 
 

Club Sandwich des Alpes and fries   25.- 

Club Sandwich des Alpes e patatine fritte 
 

Ham and Gruyère piadina and fries  21.-   

Piadina prosciutto e groviera e patatine fritte 

Quiche Lorraine with seasonal vegetables                                        25.- 

Quiche Lorraine con verdure di stagione 
 

« BörekSchnecke » rustic with cheese and seasonal vegetables  20.- 

“BörekSchnecke” rustico al formaggio con verdure di stagione 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
        Aussi disponible en végétarien / Auch auf vegetarisch erhältlich                       
 
 Aussi disponible sans gluten / Auch ohne Gluten erhältlich 
 

       Produit sans lactose / Produziert ohne Laktose 
   
 
 



 

 

 

 

Notre sélection de vins au verre 

Les Boulles : 

Champagne Deutz 16.- 

Champagne Deutz rosé 20.- 

Prosecco   12.- 

Les Blancs : 

Fendant de Sion  9.- 

Johannisberg    10.- 

Petite Arvine  14.- 

Heida   12.- 

Chardonnay   12.- 

 

Les Rosé : 

Le Rosé, il de Pendrix 10.- 

 

Les Rouges : 

Pinot Noir 9.- 

Syrah 12.- 

Valpolicella Ripasso 12.- 

Montepulciano d’Abruzzo riserva « Trinità »  18.- 

Bordeaux Château Martinot 14.- 

 

Le Moelleux : 

Moscato d’Asti  15.- 

Malvosie    15.-                                      

 

 

Tous nos prix s’entendent en francs suisses 

taxes et service inclus 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken  

inklusive Service und Mwst 


